Ul BONSIEPE VITH EXPERTO EN
JISENO INDUSTRIAL DE LA OIT/
NACIONES UNIDAS

)ISENO INDUSTRIAL EN CHILE

| disefio industrial es una actividad
rofesional relativamente joven. En
atincomérica sélo han sido hasta la
echa tres los paises (Méxica, Argen-
ina y Brasil) que oficialmente han in-
roducido el diseno industrial en la in-
lustria. En Chile, el Servicio de Coo-
wracién Técnica es la primera insti-
ucién gubernamental que con ayuda
lel Proyecto OIT/Naciones Unidas
ara la Pequena y Mediana Indus-
tia, ho osumido el papel de promo-
ar del diseno industrial, con el pro-
bsito de proporcionar asistencia en
stas téenicas a la industria para
egar en el futuro a la creacién de
n ctentro de diseno industrial,

ONDICIONES DEL DISENO

base de diversas encuestas hechas

or el SCT y el Proyecto se compro-
b que con el diseno de muebles
:onémicos se puede sotisfocer las
scesidades inmediatas y realizar de
ite modo un proyecto de importan-
a social. Del tema general “mue-
es econébmicos’’ se eligid en la pri-
ora fase el diseno de un sistema
+ muebles de cocina para las ca-
1s del plan Corvi.

wra este diseno se exigieron las si-
iientes condiciones para los mue-
es:

' deben ser econdémicos

' deben ser practicos (adecvados a
s cocinas pequenas)

' deben er de facil fabricacién
deben ser adaptados al contexto
quitecténico de los casas Corvi
deben tener aspecto de estética
ntemporénea.
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1. Planta Casa Corvi tipe 132.

2. Cocina con equipamiento Planto
Casa Corvi tipo 132.

CA - Centro de agua.

CT - Centro de trabajo.
CC - Centro de coccidn.
MV - Mueble vertical.

ST/US - Mesén de trabajo con uni-
dad superior (Buffet).
CAL - Centro de alimentacién {mesa,

pisos, bancos).

MD - Mueble divisor entre cocina y
dormitorio.

MD

P - Puerto.

11



3

RECOMENDACIONES PARA EL DISE-
NO ARQUITECTONICO

Con la experiencia adquirida en el
equipamiento de los doce distintos
tipos de cocinas Corvi, se pueden
formular uno serie de recomenda-
ciones pora el diseio orquitectonico.
Desgraciadamente se constaté que
tanto la proporcién, como las dimen-
siones, ubicacién de puertas y ven-
tanas e instalacién del lavacopas,
solamente en pocos de los planos
existentes permitian una distribucién
funcional de las distintas unidades
dentro de la cocina. Se evidencia
asi la eonveniencia de un trabajo en
equipo entre arquitectos y disefado-
res industriales, desde el comienzo
del proyecto arquitectonico. Asi se
evitaria el que los disenadores in-
dustriales deban hacer maniobras
acrobdticas para poder equipar con
un sistema modular (pequefo nime-
ro de componentes estandarizados)
distintos recintos de cocina.
Ademds se vio la ausencia casi totol
de una estandarizacién y coordina-
cion de medidas de los lavacepas,
cocinas y refrigeradores —un hecho
que dificulta el trabajo del disefio.
La adopcién de un médulo de 10 e¢m
y un convenio entre los fabricantes,
seria un gran progreso en la racio-
nalizacién del trabajo y equipomien-
to de la cocina. En considerable no-
mero de caosos parece que los coci-
nas han sido tratadas como un re-
cinto sobrante después de haber dis-
tribvide las demés habitaciones.

FACTORES A CONSIDERAR EN EL
DISENO ARQUITECTONICO DE
UNA COCINA
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La proporcién de los lados de un
recinte de cocina rectangular de-
beria ser en el caso ideal 1:1. Co-
mo méximo padria tomarse la pro-
porcién 1:2. En otro caso existe
el peligro que se diseien pasillos-
cocina.
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Lla distancia de transite entre dos
muebles uno frente al otro, debe
ser de por lo menos 80 c¢m.; en lo
posible mads,

32

La secuencia ideal de muebles, que
facilitan un desarrollo éptimo  del
trabojo es el siguiente de izquier-
da a derecha (segin Joon MacDo-
nald “la cocina en la vivienda chi-
lena”. Universidad Catdélica, 1945).
centro de coccién

centro de trabaje

centro de agua.

Supaniendo wn ancho minimo para
el centro de agua y el centro de
trobajo, coda uno de 80 cm., 55
cm. para el centro de coccién, 5
cm. de espocio (aislomiento) entre
cocina y mueble adyacente y 5 em:
de tolerancia, un lado del recinto
deberd como minimo ser de 225 cm.
Tomando los 55 cm. de profundi-
dad de lo cocino, mds 80 cm. de
distancia de transito, mas vn mi-
nimo de 40 a 50 cm. de profun-
didad de los muebles opuestos, mas
5 ¢m. de tolerancia, se alcanza wn
minimo de 190 em., lo que equi-
vale @ un minimo de 4,30 m2,

4°

Existen las siguientes distribucio-
nes tipicas de les muebles en lo
cocina:
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3. Coordinacién medular. Sistema ba-
sado sobre dos médulos.
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. Mesén de trabajo.

Mesén lavacopas con secador de)
vaijilla.

. Mesén de trabajo con una puer-:

ta.

. Meson para guardar frutas y

verduras.

. Mueble vertical pora dtiles de

aseo y limpieza.

. Mesén de trabajo (dos puetas)

con unidad superior (buffet).

. Mesén de trobajo (una puerta)

con unidad superior (buffet).

. Mesén para trabajo sentado.
. Mesén soparte cocinilla.

. Mueble divisorio.
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5. Meson de trabajo vista frontal y
saccion lateral.

6. Detalles constructivos (referidos a
fig. 5).

A - Guarda pared.

- Canto frontal.

~ Zécalo posterior.

- Zécalo frontal.

monw

- Canal para puerta (alternativa
para hoja corredera).

7. Detalle superior y tirador para
puerta y cajén. (Alternativa para
hoja abatible).

8. Detalle corredera para bandejo
extraible.

a) lineal a lo largo de una pared;
b) en forma de L a lo large de
dos paredes;

c) en forma de U a lo large de
tres paredes;

d) paralelo a lo largo de dos pa-
redes opuestas.

(S5e prescinde de la posibilidad fu-
tura de colocar en el centro de la
cocina una unidad integrada agvua-
coccidn-trabajo).

En el caso de puertas opuestas (en
la distribucién paralela) deberia
tratarse de wubicar las puertas en
el centro de los lados.
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Las coferios de agua y gos debe-
rion ir bajo revoque.

&9

El desagiie del centro de agua de-
beria conducir al piso con un mi-
nimo de 10 em. de distancia a la
pared.

=

La caferia de entrada de agua de-
beria estar entre 90-100 cm. sobre
el nivel del suvelo.

82

Las ventanas deberion ubicarse al
lado izquierde del centro de coc-
cion,
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DESCRIPCION DEL DISENO

Un andlisis de las necesidades de

vso llevé a la siguiente relacién de
unidades del sistema:

1) mesén de trabajo con dos puer-

tas

2) mesén lavacopas

3) secador montado sobre lavaco-
pas.

4) mesén de trabajo con una puer-
ta.

5) mueble frutero-verdulero

6) mueble soporte cocinilla

7) mesén de trabajo sentado

8) mueble para utiles de aseo (mue-
ble vertical)

9) unidad colgada en la pared

10) unidad superior con dos puertas
para mesén de trobajo

11) unidad superior con una puer-
ta para mesén de trabajo

12) tabla de trabajo

13) mueble divisorio.

5
IDEA BASICA DEL DISENO

El mueble consiste en una unidad
inferior (z6calo de madera y piso
de madera prensada), dos latera-
les (madera aglomerada) que sopor-
tan el peso, una pared posterior (ma-
dera prensada) con la funcion de
estabilizador y una superficie de
trabajo (placa de carpintero o ma-
dera aglomerada revestida con wun
material plastica). Un fistén trans-
versal sirve como tope para puertas
y cojones. los cajones cuelgan en
guias fijodas en la superficie de
trabajo. El zécalo se basa en una
estructura lineal (marco), mientras
que el cuerpo del mueble se basa
en una estructura de superficies.
El sistema ha side disenado en dos
variantes: uno para montaje en fa-
brica y otro para ser montado per
el usuario (“mueble paquete”). El
segundo método exige un alte gra-
do de precisién en su fabricacién,
especialmente en las uniones.
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CARACTERISTICAS GENERALES DE
USO DE LOS MUEBLES

1¢

Los muebles no tienen ninguna par-
te sobresaliente (con superficies li-
sas, de facil limpieza).
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En lugar de las manillas y tirado-
res de metal, se usa el cante su-
perior de la puerto obatible y el
canto inferior del cajén.

El piso del mueble estd o ras de
la parte superior del zécalo, lo que
facilita la limpieza.

49

Las puertas tienen un tope hori-
zontal superior en lugar de un te-
pe central vertical, lo que facilita
el acceso y permite guardor objetos
grandes.
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Los bondejas son suceptibles de
tolocarse o diferentes alturas.

62

Todos los muebles tienen en el bor-
de superior de la superficie de
trabajo un guardopared que evita
que caiga liquidoe y otras materias
entre lo pared y el mueble.
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Los muebles pueden ser hechos con
puertas abatibles o de correderas.
82

Hay vna unidad que permite tra-
bajar sentado.

g°

Lo unidad superior del mesén de
trabajo puede adquirirse e insta-
lorse posteriormente.

10¢

Todo el sistema depende, con una
excepcién, del piso, lo que evita cole-
car clavos o torugos en las paredes.
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UNIONES

Los componentes de las unidades
se unen con farugos © ronuras
(sclamente para el piso del mue-
ble-zécalo se usaron clavos). Ade-
mds se disené una bisagra tipo pi-
vote que es mas simple que las
existentes en el mercado.

8 '
MATERIALES Y FABRICACION

los muebles pueden ser prefabri-
cados con placa de madera aglo-
merada o prensada. las formas de
los piezas son rectangulores, evi-
tando contornos complicados y cur-
vados.
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TRATAMIENTO DE SUPERFICIES

Las superficies visibles van pinta-
dos. Lla superficie de trabajo re-
vestidas con material plastico. El
esquema de los colores es el si-
guiente:

Zocalo: obscuro

Loterales: blanco

Cajones y puertas: color intenso
(naranja, verde, azul)

Superficie de trabajo: color pastel
o gris claro (revestimiente con ma-
terial plastico).

El proyecto descrito fue realizada por
un equipo integrade por dos con-
trapartes del Servicio de Coopera-
cién Técnica, el senor Guillermo
Silva que cooperé durante todo el
trabajo y la sefora Potricia Ca-
rrasco durante la fase preparativa,
y el Experto Internacional de la
OIT. Ademés colabororon como
practica cuatro estudiantes univer-
sitarios.
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10. Unién entre mesén de trabajo
y unidad vertical. Seccién lateral
vertical. Detalles.

11. Mesén lavacopas con secador de
vajilla incorporado.
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12. Los dos sistemas constructivos.
Superior - sistema montado por’
el consumidor inferior - sistema
montade en la fabrica.

- Cajon.

= Cubiertas,

- Fondo.

- Fondo.

- Travesanic (tope puertas, cajén).
- Marco bose zécalo.

@ MmMmonNnoO P

= Puerta.



